
Ganz in Weiß 
ab 80 Personen 

Frisch aus dem Meer 
• Caipirinha-Lachs mild geräuchert mit Rohrzucker und Limette 
• Asiatische Rice Rolls mit einer in Knoblauchöl eingelegten Garnele und Wildreis  
• Mild geräuchertes Forellenfilet auf Gurkentaler mit Sahnemeerrettich 

 
Antipasti 

• Antipastivariationen mit original luftgetrocknetem Coppa und italienischem 
Landschinken, über 12 Monate gereift, Edelschimmelsalami mit Trüffel 

• „Vitello Tonnato“ Kalbfleischtranchen aus der Steakhüfte an einer Thunfisch-
Kapernsauce 

 

Kalter Buffetteil 
• Rosa gebratenes Black Angus Roastbeef, 28 Tage dry aged gereift, mit 

Kräuterremoulade 

• Mini-Burger „The Veggie One“ – Falafelpatty mit Rispentomaten, Rucola, Cheddar, 
saurer Gurke und Avocado-Dip 

• Texas-Wrap mit Pulled Pork, BBQ-Sauce, roten Zwiebeln, Mais, Paprika und Salat 
• Herzhafte Quiche mit kräftigem Speck und Zwiebelwürfeln 
• Hähnchenfilet im Knuspermantel mit einem Mango-Chutney-Dip 
• Party-Mettenden frisch aus dem Rauch mit Senf 
• Kasseler Carpaccio mit leichter Himbeervinaigrette 
• Pikante Hacksteaks mit Peperonifüllung und einem pikanten Salsa-Dip 
• Im Weckglas angerichte Leberkäsekanten auf Schwarzwurzelsticks und 

Kartoffelsalat 
 

Salatvariationen 
• Knackiger Rucolasalat mit in Honig gebratenen grünen Spargelspitzen, 

Cocktailtomaten, Pinienkernen, Parmesanspänen und Dressing nach Wahl 
• Coleslaw, amerikanischer Weißkrautsalat mit geraspelten Karotten, fruchtiger 

Ananas und Sahne abgerundet 
• Nudelsalat mit Cocktailtomaten, Erbsen und Schinkenstreifen 
• Hirtensalat mit aromatischen Strauchtomaten, Oliven und Schafskäse 
• Herzhafter Kartoffelsalat mit Schwarzwurzelsticks und Blattpetersilie verfeinert 

 

Warmer Buffetteil 
• Saftiger Burgunder Grillschinken mit kräftiger Bratensauce 
• Ganzer Königsputer, vor Ort tranchiert, mit fruchtiger Johannisbeersauce 
• Gebratene Schweinefiletmedaillons in einer aromatischen Cognac-Pfeffersauce 
• Putensteaks in einer fruchtigen Curry-Ananassauce 
• Kartoffelgratin „Italia“ mit Tomaten und Mozzarella überbacken 
• Goldbraune Bratkartoffeln mit durchwachsenem Speck und Zwiebeln 
• Gedämpfter Butterreis mit frischer Petersilie 
• In Butter geschwenkte Eierspätzle 
• Traditionelle Gemüseplatte mit Erbsen, Möhren, Blumenkohl und Brokkoli, dazu 

Sauce Hollandaise 
• Riesenchampignons gefüllt mit blanchiertem Blattspinat und Käsekrone in einer 

Knoblauchsauce 
• Gehobelter Wirsing in cremiger Rahmsauce 



Ganz in Weiß 
 

Aus der veganen Küche 
• Tortellini, vegetarisch gefüllt, in einer cremigen Käse-Sahnesauce 

 

Brot und Dips 
• Zusätzlich reichen wir Ihnen einen frischen Brotkorb mit Party-Brötchen, Baguette 

und Ciabatta mit Datteldip und Kräuterbutter 
 

Dessert 
• Frisches exotisches Obstarrangement mit Bourbon-Vanillesauce 

• Mousse au Chocolat aus geschmolzener Schokolade mit Sahne aufgeschlagen 

• Locker aufgeschlagene Bayrische Creme mit Kirschragout 

• Panna cotta mit einem exotischen Mangotopping 

• Arrangement internationaler Käsespezialitäten 

 

 

Preis pro Person für das aufgeführte Buffet mit kaltem Fischbuffet 68,70 € 

 

Preis pro Person für das aufgeführte Buffet ohne kaltem Fischbuffet 62,70 € 

 


